
    

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

GUAZAPA 8 
Ron añejo de color ámbar profundo, con tonos o destellos cobrizos y 

lágrimas densas. Ron con un ataque sedoso, que desarrolla una gran 

estructura en el medio de boca, con final prolongado. Con aroma y  

sabor a madera fina que inunda el paladar con un sabor elegante y 

completo. Con envejecimiento en finas barricas de roble americano 

durante un periodo prolongado de tiempo. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
ELABORACIÓN 

 

Elaborado con destilado del jugo concentrado de caña de azúcar. 

Envejecido de forma natural en barricas de roble americano de segundo 

uso previamente utilizadas por un año con Whiskey Bourbon.  Reposado 

y envejecido bajo estrictos controles, conservando sus características 

propias. 

 
NOTAS DE CATA 

 

Color Ámbar profundo, deja pasar la luz con notables destellos 

cobrizos. 

Aroma Propio de ron de gran añejamiento en barriles de roble, 

ligeramente dulce y olor a fruta deshidratada. 

Sabor Dulzor ligeramente perceptible, combinado con tonos de 

vainilla y fruta seca. 

 
RECOMENDACIÓN 

Se puede tomar mezclado con hielo o puro. Sus notas equilibradas se 

mezclan muy bien con sabores cítricos, salados y dulces. 

 

             ronguazapasv               ron guazapa                @ronguazapa                                                            www.ronaf.com 

ORIGEN 100% Salvadoreño 

CATEGORÍA Ron añejo superior 

PRESENTACIONES 375 mL – Caja de 12 

unidades 

750 mL – Caja de 12 

unidades 

ALCOHOL BOTELLAS PESO ALTURA 

35.0% Alc./Vol 375 Ml   

750 mL  

0.74 Kg 

1.22 Kg 

26 cm 

30 cm 


